
3Square
Zwijnaarde
Dé all-in-one vergaderlocatie nabij Gent met moderne,
flexibele zalen en volledige ondersteuning voor al uw
meetings, opleidingen en zakelijke evenementen.



Vergaderzalen en
unieke eventlocatie
dichtbij Gent
3Square Zwijnaarde heeft verschillende vergaderzalen en 
vergaderruimtes van klein tot groot. Ideaal voor vergaderingen, 
boardmeetings, brainstorming of events.



Times
Deze boardroom beschikt over een grote ovale tafel. De zaal
is voorzien van een tv-scherm, Polycom camera en flip-chart.
Dit gepaard met een uitzicht op de 3Square Garden zorgt
ervoor dat u in alle rust kan vergaderen.

Van 2 tot 12 personen op een oppervlakte van 30 m²

Tot 6 pers. Halve dag €150 — Hele dag €250
Vanaf 6 pers. Halve dag €215 — Hele dag €395
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Telegraaf
Deze ruime boardroom heeft standaard een capaciteit van 16
personen rond een grote ovale tafel. De zaal is voorzien van
een tv-scherm, flip-chart en Polycom camera.

Tot 16 personen op een oppervlakte van 33 m²

Halve dag €265 — Hele dag €465
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Zaal Rijvissche
Deze zaal is een multifunctionele zaal die gehuurd kan
worden voor uw zakelijke bijeenkomst en/of bedrijfsevent
voor groepen van 17 tot 150 personen. Er is een zetelcorner
aanwezig alsook een bar en een groot terras. Zowel beamer
met scherm als tv-scherm aanwezig, alsook geluidsinstallatie,
micro en headset.

Van 17 tot 150 personen op een oppervlakte van 200 m²

Tot 25 pers. Halve dag €525 — Hele dag €670
Vanaf 25 pers. Halve dag €525 — Hele dag €895
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L’Echo
Deze zaal kan verdeeld worden in 2 aparte ruimtes. Ze is
voorzien van een beamer, flip-chart, geluidsinstallatie, micro
en headset. 

Theaterstijl — 200 personen
Schoolstijl — 80 personen
U-vorm — 40 personen

Halve dag €995 — Hele dag €1495
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Andere audio / video

€7.00 pp

op aanvraag

Zaalopstelling met tafels en nappage

Sales en operationeel
Karel Buysse

karel@3square.be
+324 74 93 35 03
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Benodigdheden
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Culinair Vergaderen
3Square Zwijnaarde kan u genieten van in-house catering op maat 
van uw budget en wensen. Samen met onze lokale partners
hebben we verschillende pakketten uitgewerkt om uw meeting
of event nog aangenamer te maken.
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Ontvangstbuffet
Pauzebreaks
Ontbijtpakketten
Lunches
Fingerfood
Receptie mogelijkheden
Walking and seated lunch/dinner

Warm/koud buffet
Barbecues
Streetfood
Salades
Broodjes
Wraps
Quiches

Catering
Zoekt u een vergaderruimte op een goed bereikbare
locatie, gecombineerd met catering op maat?

U kunt kiezen uit een breed culinair aanbod indien 
u tijdens uw vergadering eten beschikbaar wilt
hebben. De catering die wij aanbieden wordt
mogelijk gemaakt door onze lokale partners of
Smeul Catering.

*Allergieën / Vegetarisch / Vegan? Meld het ons

Wij bieden het volgende aan:



10

Onze culinaire partners
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Ontvangstbuffet

Halve dag €9,95 pp. — Hele dag €14,95 pp.

Standaard inbegrepen

Gedurende uw vergadering kan u genieten van:
Masalto koffie / Dammann thee / water
Een assortiment “Gentse Sneukelinksen”                        

          (Bv. Gentse neusjes, sneeuwballen, verse droge koekjes, ...)

Uitbreiding

Het ontvangstbuffet wordt steeds voorzien bij de vergadering
en kan uitgebreid worden met pauzepakket ‘Foodie’.
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Pauzebreak

Halve dag €4,95 pp. — Hele dag €9,95 pp.

Uitbreiding van het standaarbuffet met FOODIE

Voormiddag

+ Vruchtensap van het huis
+ Verse ontbijtkoekjes

Namiddag

+ Stukje taart, ijs, cupcake, wortelcake, ...



*Vanaf 10 personen, slechts 1 optie per groep mogelijk

Foodie

HealthyKlein ontbijt

Genieter€11,00 pp.

€19,50 pp.€6,95 pp.

€19,50 pp.

1 croissant
1 witten & 1 bruine pistolet
Abrikozen- & aardbeienconfituur, choco
Jong Brugge kaas, Breydelham

Griekse yoghurt
3 soorten fruit
Bananen cake
Spelt pannenkoekjes

Minikoffiekoek
Bananenbrood
Yoghurt met fruit en granola

2 ontbijtkoeken
1 witten & 1 bruine pistolet
Abrikozen- & aardbeienconfituur, choco
Jong Brugge kaas, brie
Breydelham, Serranoham, Gerookte zalm
Yoghurt, vers fruit, granola
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Ontbijtpakketten*



Voor een snelle hap bieden we tal van opties. Denk aan vers
belegde broodjes, wraps vol lokale en seizoensgebonden
ingrediënten, ambachtelijke quiches en frisse salades. Er is
voor ieder wat wils! Hier vind je een overzicht van de
verschillende mogelijkheden.

Keuze uit: Broodjes / Wraps / Saladebuffet / Quiches

Koude Lunch
Via lokale partners

Quiches

Saladebuffet

Wraps

Steeds met vis, vlees en vegetarische opties. 
Geserveerd met een slaatje.

3 of meer verschillende soorten salades. 
Lokaal en volgens seizoen.

Steeds met vis, vlees en vegetarische opties. 
Geserveerd met een slaatje.

€18,50 pp.

€22,00 pp.

€18,50 pp.

*Waters steeds inbegrepen

Broodjes (4 pp.)
+ Soep
+ Slaatje

Met of zonder soep. Steeds met vis, vlees en 
vegetarische opties.

€14,00 pp.
+ €4,00 pp.
+ €5,00 pp.
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De Turkse belegde broden zijn ideaal voor grotere groepen
met een beperkt budget. Het kan heel snel rondgaan, uit het
vuistje worden gegeten en er is geen porselein nodig. De
formule is à volonté! De broodjes worden geserveerd in een
frietbakje met een servet.

Turkse broden à volonté

Gegrild Turks brood, Couscous, Tomatensalsa, Spitskool,
Spicy tomaten aïoli, Kruidenyoghurt, Lente ui

Pulled pork
Pulled chicken
Pulled prei - Oesterzwam (V)

Streetfood 
(Smeul)

€22,00 pp.
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Burgers worden vers gemaakt en geserveerd met
ovengebakken krieltjes.

Keuze uit: 3 verschillende soorten (keuze op voorhand
doorgeven)

Streetfood 
(Smeul)

Burgers met krieltjes
Burgers zonder krieltjes

Steeds 3 verschillende soorten (keuze op voorhand
doorgeven)

Beef burger - Bacon - Béarnaisemayo - Sla - Tomaat -
Rode ui
Chicken burger - Spicy Mayo - Sla - Tomaat - Rode ui
Pulled Pork burger - Couscous - Pico De gallo - Spicy mayo
- Lente ui
Halloumi burger - Gefrituurde berloumi - Spicy mayo - Sla
- Tomaat - Rode ui (V)
Pulled Prei-oesterzwam burger - Couscous - Pico de gallo
- Spicy mayo - Lente ui (V)

€21,50 pp.
€19,50 pp.

Krieltjes (1 kiezen)

Provencaalse krieltjes: Tijm - Look - Rozemarijn
Spaanse Krieltjes: Paprika - Cayenne - Look
Natuur Krieltjes: Peper - Zout



Een receptie is perfect als starter van een walking dinner,
afsluiter van een meeting, congres of lezing. En ook heel leuk
te combineren met een gezellige drink. Een receptie is geen
volwaardige maaltijd.

Keuze uit: Fingerfood / 3 hapjes / 4 hapjes / 5 hapjes

Fingerfood Normaal

Fingerfood Luxe

Fingerfood Tapasplank

3 hapjes
4 hapjes
5 hapjes

Crackers met hippe dip, olijven, gedroogde ham

Crackers met hippe dip, minigroentjes met tzatziki,
olijven, gedroogde ham

Plankje met 2 soorten kaas, 2 soorten charcuterie,
crackers met hippe dip, olijven

 Blini - Coquille - Granny Smith (Kan ook met gravad lax)
 Cracker - Geitenkaas - Gepekelde peer (V)
 Kip Yakitori - Terriyaki - Lente-ui
 Taco cracker - Pulled duck - Mango
 Bloemkoolwings - Spicy mayo (V)
 Abondigas - Tomaten aïoli - Dragon
 Foccacia - Butternut - Zwarte olijf (V)
 Sushi - Mango - Komkommer - Makreel (Kan ook veggie)
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€4,50 pp.

€6,00 pp.

€8,50 pp.

€17,00 pp.
€21,00 pp.
€24,00 pp.

Receptie (Smeul)



Bij een walking dinner geniet je van een ontspannen en
dynamische culinaire ervaring, waarbij de gerechten worden
geserveerd in kleine, verfijnde porties. Een walking dinner
kan gecombineerd worden met een receptie en dessert.

Keuze uit: 3 / 4 / 5 / 6 gerechten

3 gerechten
4 gerechten
5 gerechten
6 gerechten

Stracciatella - Bloemkool - Sinaas - Amandel (V)
Taatjespap - Noordzeegarnaal - Zeekraal
Gravad lax - Orzo - Paksoi - Venkel - Dille
Romesco - Traaggegaard buikspek - Tomatenchimmichuri
Zoete aardappel-kokosvélouté - Gebrande prei -
Gandaham - Bieslook (Kan ook veggie)
Bulgur - Butternut - Beukenzwam - Feta (V)
Steak Tartaar Belgisch Wit-Blauw - Ansjovis -
Broodcrumble
Thai beef salad - Gegrild rundsvlees - Thaise Noodles -
Rode Cury
Champignonmix - Zwarte look - Selder - Zuurdesem (V)
Traaggegaarde hoevekip - Parelcouscous - Courgette -
Aubergine - Granaatappel
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€29,00 pp.
€39,00 pp.
€48,00 pp.
€58,00 pp.

Walking Dinner 
(Smeul)



Voor de totaalervaring kan je kiezen voor de combo-formule:
Fingerfood - Receptie - Walking Dinner - Dessert

Fingerfood normaal + 3 hapjes + 3 gerechten + dessert

Voorbeeldmenu

Extra hapje Receptie

Extra gerecht Walking Dinner

Crackers met hippe dip, olijven, gedroogde ham

Blini - Coquille - Granny Smith
Albondigas - Tomaten aïoli - Dragon
Kip Yakitori - Terriyaki - Lente-ui

Stracciatella - Bloemkool - Sinaas - Amandel (V)
Gravad Lax - Orzo - Paksoi - Venkel - Dille
Thai beef salad - Gegril rundsvlees - Thaise Noodles - Rode Curry

Aarbei - Vanille - Meringue
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€53,00 pp.

€5,00 pp.

€9,50 pp.

Combo (Smeul)



Een zittend diner biedt een elegante en culinaire beleving,
waarbij gasten comfortabel aan tafel worden bediend. Geniet
van een zorgvuldig samengesteld 3-gangenmenu in een
intieme sfeer. Perfect voor een zakenlunch of een gezellige
avond onder collega’s!

Keuze uit: Menu 1 / Menu 2 / Menu 3 / Aangepaste menu*

Menu 1

Menu 2

Menu 3

Steak tartaar Belgisch wit-blauw, ansjovis, zuurdesem,
radijs
Witte vis, pommes fondant, edamame, paksoi, venkel,
miso witte wijnsaus
Aardbei, vanille, meringue, basilicum

Burrata, perzik, bloemkool, venkel, frisse kruiden
Geconfijte parelhoen, butternut, knolselder, courgette,
bulgur
Vijg, zure room, crumble, rozemarijn

Zelfgerookte zalm, brioche, kruidenyoghurt, komkommer
Vol au vent, provençaalse krieltjes, bladerdeeg, prei
Crème brûlée, rood fruit

*Zijn de gerechten niet helemaal naar wens of wens je een
volledig vegan/vegetarisch alternatief. Neem gerust contact
met ons op, dan passen we het menu graag aan op jouw
voorkeuren. We staan open voor alles!
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Zittend Dinner 
(Smeul)

€50,00 pp.

€51,00 pp.

€53,00 pp.



Een pastabuffet is ideaal als gezellige, informele en snelle
maaltijd! Geniet van een selectie van zorgvuldig
samengestelde pasta’s en sauzen. Van de klassieke favorieten
tot verrassende creaties, er is voor iedereen iets lekkers.
Buon apetito!

Keuze uit: Pastabuffet 3 soorten pasta

Pasta’s

1.  Lasagne, bolognese
2.  Macaroni, beenham, mozzarella kaassaus, prei
3.  Butternut, spinazie, beukenzwam, geitenkaas (V)
4.  Scampi, venkel, paksoi, courgette, kerstomaat, dille
5.  All’amatriciane, buikspek, tomaat, parmezaan, rucola
6.  Penne el forno, gehakt, mozzarella, basilicum
7.  Arrabiata, basilicum, parmezaan (V)

21

Pastabuffet 
(Smeul)

€28,00 pp.



Dit buffet is een smaakvolle mix van warme en koude
gerechten. Perfect voor een gevarieerde en smakelijke
eetervaring! Ideaal als lunch of diner, zittend of staand. 

Keuze uit: 4 koude gerechten — 2 warme gerechten

Gerechten ‘Warm’

Gerechten ‘Koud’

1.  Moussaka
2.  Vol au vent, krieltjes
3.  Hoevekip, rode curry, rijst
4.  Gratin dauphinois met butternut, raap, aubergine (V)
5.  Thaise mosselen, zeekraal, rode ui

1.  Orzo, geitenkaas, courgette, buikspek
2.  Gepofte aardappel, hangop, gepekelde rode ui, dragon (V)
3.  Seizoenstomaten, lente ui, frisse yoghurt (V)
4.  Couscous, traaggegaarde kip, courgette, aubergine,

kerstomaat
5.  Thai beef salad, rundsvlees, thaise noodles, paksoi
6.  Spitskool, chimmichuri, miso citroenmayo (V)
7.  Gepofte zoete aardappel, aïoli, gebrande paprika (V)
8.  Salsa komkommer, broccolini, zelfgerookte zalm,

kruidenyoghurt
9.  Bulgur, butternut, edamame, walnoot, frisse kruiden (V)

*Ook te combineren met een pastagerecht van het
pastabuffet
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Koud/Warm  
Buffet (Smeul)

€47,50 pp.



Het BBQ buffet is er, voor als het al eens wat meer mag zijn.
Bij Smeul genieten we enorm van een gezellige BBQ! Het
vlees is vaak traaggegaard en het buffet is afgewerkt met
hippe en gegrilde groenten.

Keuze uit: Basis / Standaard / Luxe - Open vuur

BBQ Buffet Basis

BBQ Buffet Standaard

Steeds 2 vlees-, 1 vis- en 2 groentengerechten

Gelakt buikspek - Gepofte zoete aardappel - Tomatenaïoli
Traaggegaarde kip - Kruidige couscous - Spicy mayo
Gegrilde scampi - Orzo salade
Geroosterde krieltjes - Zure room - Lente ui
Frisse seizoenssalade

Steeds 2 vlees-, 1 vis- en 3 groentengerechten

Pulled pork - Gepofte zoete aardappel - Chimmichuri -
Tomatenaïoli OF Rundsvlees Belgisch
Traaggegaarde gegrilde kip - Orzo - Courgette -
Aubergine - Kerstomaat - Dragon
BBQ-mosselen - Thaise noodles - Red curry sauce
Gebrande butternut - Aïoli - Granaatappel - Dille
Gepofte aardappel - Zure room - Gepekelde rode ui
Frisse salade van seizoenstomaten - Thaise basilicum -
Gegrilde lente ui

*Voor een ander menu of het wijzigen van enkele gerechten
kan je steeds contact opnemen met ons. Voor een volledig
vegetarisch alternatief kan je ook bij ons terecht.
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€39,00 pp.

€48,00 pp.

BBQ Buffet 
(Smeul)



BBQ Luxe - Open vuur

Steeds 2 vlees-, 1 vis- en 3 groentengerechten. Zalm komt
rechtstreeks van het vuur op plank geserveerd aan het buffet.
Belgisch Wit-Blauw wordt à la minute gegrild en
aangesneden.

Rundsvlees Belgisch wit-blauw, Grof Zout, Chimmichuri
Pulled pork of traaggegaarde gegrilde kip - Orzo -
Courgette - Aubergine - Dragon
Volledige zalmfilet op een plank traaggegaard langs het
vuur - Thaise Salade
Geroosterde krieltjes - Bieslookaïoli - gegrilde lente ui
In de kolen gegaarde spitskolen - Citroen-misomayo -
Pico de Gallo - Panko
Frisse salade van seizoenstomaten - Thaise basilicum -
Gegrilde prei - Furikaké
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€66,00 pp.



Dessert wordt rondgebracht op het einde van een event. Is te
combineren met elke andere formule.

Keuze uit: Optie dessert / Dessertbuffet

Dessert

Dessertbuffet

Aardbei - Vanille - Meringue
Crème brûlée - Rood fruit
Peer - Zure room - Rozemarijn - Crumble
Brownie - Bloedsinaas - Dulce de Leche - Pinda

Brownie - Dulce de Leche - Pecan
Aardbei - Vanille - Mascarpone
Pastei de Nata
Bloedsinaas - Zure room - Meringue - Munt
Crème Brûlée
Soezen - Chocoladesaus
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€9,50 pp.

€15,00 pp.

Dessert (Smeul)



Dranken bestaan uit Les Croisières wit, rood en rosé in de
zomermaanden, Carlsberg, Cola en Cola zero, Spa intens en
Spa reine, Cava Rigol en home-made limonade.

*Andere dranken op aanvraag mogelijk

Dranken
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Forfait bediening inbegrepen

Forfait bediening niet inbegrepen

Duur/uur

1,0 
1,5
2,0
2,5
3,0

Duur/uur

1,0 
1,5
2,0
2,5
3,0

€14,00 pp.
€17,00 pp.
€21,00 pp.
€25,00 pp.
€28,00 pp.

€7,50 pp.
€9,50 pp.
€12,00 pp.
€15,00 pp.
€18,00 pp.



Prijs per zaalmedewerker bedraagt €42/uur.

Afhankelijk van het soort event kan dit verschillen maar
reken op ongeveer 1 kelner per 25 à 30 gasten. 

Na 22u en op zon- en feestdagen bedraagt de prijs per
zaalmedewerker €45/uur.

Bediening
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Een andere vraag?

Contacteer ons!

Karel: +324 74 93 35 03
www.3square.be
Karel@3square.be
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Zijn de gerechten niet helemaal naar wens? Heb je liever een
ander menu? Wil je iets totaal anders of net iets heel zots
doen? Neem gerust contact met ons op, dan passen we het
menu graag aan op jouw voorkeuren.

Aangepaste
offerte


